
“La Cocina Campesina”

Un menú inspirado en el producto cercano, nuestra manera de entender y

aprovechar las posibilidades que ofrecen los ingredientes de nuestra tierra. Un

homenaje a sus productores y a la identidad culinaria que nos caracteriza.

La ciruela.

Trucha y ajoblanco de cebada fermentada.

Higos secos.

Rabo de toro y mostazas.

Sopa de maíz acidulada.

Leche de vaca asada, tomates y pesto de piñones de Pedrajas.

Ravioli de venado y setas.

Garbanzos ( pequeña producción ecológica) con boletus.

A elegir:

Capón criado en Matapozuelos.

Ó

Cordero y morcilla artesana de Matapozuelos.

Nuestra torrija y espuma de anisados.

Dulces artesanos.

95 € Impuestos incluidos.

Existe la opción de acompañar el menú con una selección de 5 vinos de la zona.

45 € Impuestos incluidos.

Este menú se servirá a mesa completa.


